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Orientacions didàctiques 
 

El dossier que teniu a les mans intenta ajudar-vos a preparar millor la 

visita a Badia Vinagres. Està estructurat en tres parts: 

Activitats abans de la visita. Són un conjunt d’activitats que recomanem 

que treballeu a l’aula i que facilitaran millor la comprensió del procés 

d’elaboració del vinagre. Penseu que són termes científics concrets i que 

és millor tenir uns coneixements previs abans de l’explicació per part dels 

responsables. D’altra banda, abans de la visita, caldria que els vostres 

alumnes coneguessin la situació de l’empresa (a quina població es troba, 

al carrer, comarca...). 

Activitats durant la visita. Aquí us oferim un grapat d’activitats que s’han 

de fer a mesura que es vagin fent les explicacions i seguint les orientacions 

dels responsables. 

Activitats després de la visita. Són activitats de caire més opcional, però 

que les recomanem per tal que la sortida quedi més arrodonida. 

Al dossier del mestre trobareu totes les solucions de les activitats que 

s’han proposat per als diferents dossiers de l’alumnat de cicle mitjà i 

superior.  

Esperem que aquest material us sigui d’utilitat. 
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És important que remarqueu als vostres alumnes les normes i les 

actituds que cal tenir en compte durant la visita. Abans de començar la 

sessió a Badia Vinagres, els responsables de l’empresa els les recordaran. 

Recordeu que una empresa és un lloc de treball. És per això que durant la 
visita cal seguir uns quants consells. 
 
 
 

 

1. Estigueu a prop del 
mestre o responsable. 

 

 
 

2. Deixeu bosses i 
motxilles al lloc indicat. 

 
 
 
 

 

 
 

 

 
 
 
 

3. Feu silenci. 
 

 
 
 
 
 

Normes bàsiques durant la visita 

a BADIA VINAGRES 
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4. No correu per 
la vinagreria. 

 

 
 

 

 

5. Treballeu respectant les 
instal·lacions de la 

vinagreria. 
 

 
 

 

6. Disfruteu de la visita! 
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 El procés d’elaboració del vinagre. 

 Quins tipus de vinagre elaborem. 

 Què és un producte de proximitat.  

 Què és una empresa familiar. 

 Què és un logotip. 

 A cercar informació al web de l’empresa. 

 

 

 

En els dossiers que s’han preparat hem volgut fer incidència en l’aspecte 

competencial del currículum, i per tant totes les activitats que s’han 

dissenyat treballen una o més competències a la vegada.  

 

 Competència lingüística i audiovisual. 

 Competència artística i cultural. 

 Tractament de la informació i competència digital. 

 Competència matemàtica. 

 Competència d’aprendre a aprendre. 

 Competència d’autonomia i iniciativa personal. 

 Coneixement i interacció amb el món físic. 

 Competència social i ciutadana. 

Què hi aprendràs? 

Quines competències 

treballarem? 
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Us recomanem que abans de la visita porteu treballat el vocabulari bàsic 

que s’utilitzarà en les explicacions més tècniques. Per tal de fer l’activitat 

us proposem la consulta de diccionaris en línia. L’activitat s’hauria de fer 

un en full a part. 

 

 

 

 Tot seguit trobaràs unes quantes paraules que et 

faran més fàcil entendre tot el que descobriràs a la 

visita a BADIA VINAGRES. Et proposem dues 

activitats: 

 

Busca-les al DIDAC (http://www.dicdidac.cat/), un 

diccionari en línia que t’anirà d’allò més bé. Si no hi 

trobes algun mot, pots utilitzar el Gran diccionari de 

la llengua catalana, també en línia 

(http://www.enciclopedia.cat/). 

 

 

GLOSSARI 

 

http://www.dicdidac.cat/
http://www.enciclopedia.cat/
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CICLE MITJÀ 

ALAMBÍ. Un alambí és un aparell per a destil·lar substàncies líquides. És 

format per una caldera d'on surt un tub que porta el vapor que es forma a 

la caldera a un recipient on es refreda i es converteix en líquid. 

BÓTA. Una bóta és un recipient de fusta rodó, més ample del mig que dels 

extrems, per a posar-hi vi o altres begudes. Els cellers de vi són plens de 

bótes. 

CUPATGE. Operació de barrejar diferents menes de vi, d'oli, etc., per 

obtenir un vi, un oli, etc., de caràcters especials. (Gran diccionari de la 

llengua catalana) 

DESTIL·LAR. Escalfar un líquid per a separar-ne alguns dels elements que 

conté o per a obtenir un altre producte. L'aigua destil·lada és més pura 

que la que surt de l'aixeta, ja que li han tret sals i gasos. S'usa per a 

bateries de cotxe, planxes, etc. 

ENVELLIR. Tornar-se vell. Amb el temps, tot envelleix. 

HOMOGENI. Que és de la mateixa classe o naturalesa, que és format per 

coses o persones semblants. El granit no és una roca homogènia: és 

format per grans de quars, feldspat i mica. 

MOST. El most és el suc del raïm abans que fermenti i es faci vi. 

VINAGRE MARE (o mare del vinagre). Mares (o mare) del vi (o del vinagre, 

etc.) VITIC Solatge que fan diverses substàncies líquides alcohòliques, el 

qual conté els microorganismes capaços de produir les transformacions 

enzimàtiques que possibiliten la fermentació. (Gran diccionari de la 

llengua catalana) 
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I ara resol la sopa de lletres. Hi has de buscar totes 

aquestes paraules; vés amb compte perquè poden 

anar en totes les direccions! 

 

    http://www.kokolikoko.com/word_search_puzzle/index.php  

 

 

 

 

 

 

 

http://www.kokolikoko.com/word_search_puzzle/index.php
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CICLE SUPERIOR 

ALAMBÍ.  Aparell utilitzat per a efectuar una destil·lació simple, a escala 

industrial o de laboratori. Un alambí consta de calderí, condensador, 

refrigerant i col·lector. El calderí és el recipient on és vaporitzat el líquid. 

La calor necessària pot ésser fornida sigui per contacte directe de les 

parets del bullidor amb la flama (sistema només aplicable a la destil·lació 

de líquids no inflamables i que no es descomponen fàcilment per la calor), 

sigui a través d’un doble fons o d’un serpentí per on circula un fluid calent 

(gairebé sempre vapor d’aigua, oli...). 

BÓTA. Recipient destinat a contenir líquids (generalment begudes 

alcohòliques). Segons la capacitat i les característiques, les bótes són 

anomenades barril (botall, barral, barraló, carretell, etc.) en tenir una 

cabuda de 7 a 150 litres. La barrica, mig bocoi i pipa, de 200 a 500, i bocoi, 

tona i tonell, de 500 a 700 litres, i fins i tot més.  

CUPATGE. Operació de barrejar diferents menes de vi, d’oli, etc. per 

obtenir un vi, un oli de caràcters especials. 

DESTIL·LAR. Efectuar una destil·lació. 

ENVELLIR. Fer tornar vell. 

HOMOGENI. Constituït de parts, elements o individus de la mateixa natura 

o uniformement integrats. Una roca homogènia. 

MOST. Suc del raïm abans de fermentar i esdevenir vi. 

VINAGRE MARE. Mares (o mare) del vi (o del vinagre, etc.) VITIC Solatge 

que fan diverses substàncies líquides alcohòliques, el qual conté els 

microorganismes capaços de produir les transformacions enzimàtiques 

que possibiliten la fermentació. (Gran diccionari de la llengua catalana) 
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 En quina comarca de Catalunya es troba l’empresa 

BADIA VINAGRES? 

EL PLA D’URGELL 

 

 Assenyala amb una X en quina població es troba 

l’empresa BADIA VINAGRES. 

 

 Fondarella                  Golmés            el Palau d’Anglesola 

 Mollerussa                 Miralcamp      Vilanova de Bellpuig 

http://www.badiavinagres.com/ 

SITUACIÓ 

 

EL PLA D’URGELL 

 

http://www.badiavinagres.com/
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 Ara ja saps en quina població ens trobem. Assenyala 

amb una                        en aquest mapa la cantonada 

on trobem l’empresa.  

 

 

 

 

  Sabies que...?             

Per a Badia Vinagres la silueta del castell de Gardeny, 

elegida com a marca distintiva de la seva gamma de 

vinagres de qualitat, és un símbol de la força i dinamisme 

de Lleida al llarg de la història, en el passat i el present. 

 

Extret de Google Maps  



14 
 

    

 

 En quin any es va fundar ?           1908     

 

Qui la va fundar?  

 Quins productes elaboràvem durant els anys 1940-

1960? 

    

    A L C O H O L S           L I C O R S   

 

  G E L             G A S O S E S   

  

  V I N S            V E R M U T S 

 Quin és el producte estrella de la nostra empresa en 

els seus inicis? Pots dibuixar-ne l’ampolla? 

SAPS COM VA NÉIXER 

L’EMPRESA? 

Agustí Badia i Badia 
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C  A M A M I L L A 

 

 

 Durant l’etapa 1997–2005 l’empresa passa per un 

període de recerca i desenvolupament. Marca amb 

una creu l’opció correcta. 

 

 Es recupera el mètode d’elaboració 

Schützenbach. 

  S’especialitza en l’elaboració de vinagres. 

   S’especialitza en l’elaboració d’oli. 
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 Ordena les diferents ampolles de Badia Vinagres de 

l’1 al 6, segons l’antiguitat que tinguin. 

  
 

 
  

 

  

 

 

 

 

L’EVOLUCIÓ 

Sabies que...? 

Als anys vuitanta, BADIA VINAGRES va començar a 

envasar vinagre en botelles de vidre per exportar-lo a 

Anglaterra, arran d’una comanda.  

 

1 2 

3 

4 

5 6 
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 Ordena de l’1 al 5 les diferents generacions de 

persones que han fet possible mantenir fins a 

l’actualitat l’empresa familiar. Escriu el nom de cada 

persona. 

 

 

 

 

 

 

 

 

            Agustí                                                                     Agustí 

 

 

 

 

 

 

 

Tomàs                      Agustí                                           Marta                    Judit 

QUANTES GENERACIONS? 
 

1 2 

3 4 

5 
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 Escriu el nom dels tres components necessaris per a 

l’elaboració del vinagre i dibuixa’ls. 

O  X I G E N 

 

V I M A R E    del 
 

V I N A G R E 
 

 

 Cerca el dipòsit on hi ha la mare del vinagre i 

podràs veure que aquest nom està escrit en molts 

idiomes. Ara et proposem que relacionis aquests 

noms amb la seua llengua corresponent.  

 

                     (anglès) 

 

                    (francès) 

 

 

                   (italià) 

 

                   

       (castellà)  

EL PROCÉS D’OBTENCIÓ 

DEL VINAGRE 
 

Madre di aceto 

Madre del vinagre 

Mother of vinegar 

Mère de vinaigre 
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 Relaciona el nom del país amb la seva bandera i 

com es diu “vinagre mare” en la llengua 

corresponent. 

 

 

  Itàlia               

 

 

 Espanya 

 

                     

 França 

 

 

 Alemanya              

 

 

Anglaterra 

 

 

 

 

 

Madre di Aceto 

Madre del Vinagre 

Mother of Vinegar 

Mère de Vinaigre 

Essig Mutter 
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 El reactor Frings 

Ordena les frases del procés d’elaboració: 

 2. Engeguem el motor o turbina. 

 5. En surt el vinagre.  

 3. Hi entra l’oxigen. 

 1. Hi posem el vi i la mare del vinagre. 

 4. Esperem 24 hores. 

 

 

 El mètode Schützenbach 

Ordena les frases del procés d’elaboració: 

 2. Engeguem la bomba, que fa circular la barreja 
fins dalt. 

4. Esperem 10 dies.  

5. En surt vinagre. 

3. Cau la barreja i el bacteri es va  

 instal·lant a les boles. 

1. Hi posem el vi i la mare del vinagre. 
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ELS LOGOTIPS DE L’EMPRESA 

ACTUAL 

Sabies que...? 

Un logotip és un distintiu gràfic que identifica una 

marca, un producte, una empresa, etc., format 

sovint pel seu nom o per lletres del seu nom. 
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 Aquí tens una part del logotip actual de l’empresa. 

A veure si pots dibuixar-ne la meitat que falta. 

 

 

 I ara explica quin significat té aquest logotip.  

Aquest logotip està inspirat en la flor del primer logotip 
de l’empresa, que és de disseny modernista. La planta no 
està identificada. Els colors de l’interior fan referència als 
colors dels diferents vinagres que fem actualment. 
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És important que els alumnes tinguin clar la diferència entre cup i 

dipòsit.  

 

 

 

 Podries dir com es diuen els llocs on 

s’emmagatzema el vinagre i dibuixar-los? 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            C U P    D I P Ò S I T 

 

COM S’EMMAGATZEMA  

EL VINAGRE?  



24 
 

 Quina capacitat tenen en litres els cups on 

s’emmagatzemen els diferents tipus de vinagre? 

Saps escriure aquesta quantitat en lletres? 

 

 

 

 

 Quants cups has localitzat a la sala?          4 cups 

          

 Quina capacitat té cadascun? I en total? 

               

                      15.000 x 4 =  60.000 litres 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

QUINZE MIL LITRES 
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 A quin monument et recorden les encavallades del 

sostre? Encercla’l. 

 
  

 
 

 
 

   En quina ciutat europea es troba?         París 

   

MIREU, MIREU EL SOSTRE! 

 

Sabies que... 
Les encavallades provenen de França, del mateix fabricant de les estructures de 

la Torre Eiffel de París, i van ser comprades de segona mà l’any 1929, després de 

l’Exposició Internacional de Barcelona. 



26 
 

 

 

 

 

 Fixa’t en aquestes fotografies i comenta’n les 

diferències amb els teus companys. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         

 

 

ABANS I ARA 
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 Vés a la pàgina web de l’empresa i contesta  les 

preguntes següents (http://www.badiavinagres.com/). 

 

Quants tipus de vinagres elaboren? Pots dir-ne el 

nom? 

Vinagre de vi vermut, vinagre de vi moscatell, 

vinagre de vi cabernet sauvignon, vinagre de vi 

chardonnay, vinagre de poma, acetato 

balsámico di Módena, vinagre de xerès. 

 

I quants tipus d’agredolços? Anomena’ls també. 

 

Agredolç de vi Riesling i agredolç de vi merlot. 

  

SOM MOLTS GERMANS! 

 

http://www.badiavinagres.com/
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 Quina recepta podries fer amb el vinagre de poma? 

 

 

 

Ingredients: 

Ingredients: 
½ litre de llet, 6 rovells d’ou, 85 grams 
de sucre, 1 rama de canyella i 50 grams 
de vinagre de poma. 
 
 

Elaboració: 
 

Feu una crema anglesa amb ½ litre de 
llet, 6 rovells d’ou, 85 grams de sucre i 1 
rama de canyella. Una vegada freda, 
afegiu-hi 50 grams de vinagre de poma i 
congeleu-ho. Serviu-ho en plat o en copa 
acompanyat de galetes, gofres o 
cruixents. 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Títol recepta: Gelat de vinagre i poma 
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 Relaciona cada tipus de vinagre amb la zona en què 

l’elaboren. 

 

Vinagre d’arròs      Suïssa 

 

Vinagre de vi      Àsia 

 

Vinagre de malta     Mediterrània 

 

Vinagre de dàtils     Anglaterra 

 

Vinagre de sèrum de la llet   Tunísia  

 

  

 

 

 

LES CULTURES I EL VINAGRE 

 

Sabies que... 
Hi ha una dita popular que diu De bon vi, bon vinagre. 

Això vol dir que, si la primera matèria és bona, el que en 

surti també ho serà.  
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Aquesta fitxa correspon al dossier del cicle mitjà. 

 

 Localitza en aquest mapa els països on ven BADIA 

VINAGRES els productes. Pinta’ls. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VENEM A TOT EL MÓN! 

 

Sabies que... 
El refranyer popular té alguns refranys dedicats al 

vinagre: 
   

L’aire, el vi fa tornar vinagre. 

L'enciam, salat, poc vinagre i ben oliat. 

La "cremadura", amb vinagre es cura. 
Raïm mullat, per vinagre aprofitat. 
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Aquesta fitxa correspon al dossier del cicle superior. 

 

 Digues a quin continent pertanyen aquests països. 

Després localitza al mapa de la pàgina 26 els països 

on exporta BADIA VINAGRES i pinta’ls. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

OBRIM MERCAT! 

 

Sabies que... 
El refranyer popular té alguns refranys dedicats al 

vinagre: 
   

L’aire, el vi fa tornar vinagre. 

L'enciam, salat, poc vinagre i ben oliat. 

La "cremadura", amb vinagre es cura. 
Raïm mullat, per vinagre aprofitat. 
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 Has fet fotos durant la visita? Enganxa-les aquí. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EL PROCÉS EN FOTOGRAFIES 
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 Faig un dibuix que resumeixi el que he après en 

aquesta visita. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Si tens   en aquestes preguntes, vol dir que 

me n’he endut un bon record. 

He prestat atenció a les explicacions.  

M’he comportat bé tota l’estona.  

He fet totes les activitats que m’han proposat.  

Què he après? 

M’avaluo 
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 Fes un text que resumeixi el que has après en 

aquesta visita. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

QUÈ HE APRÈS? 
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Us proposem que els alumnes s’avaluïn amb una rúbrica. 

Recomaneu que marquin amb una X la casella que sigui l’opció 

més adient a l’indicador. Us facilitem un exemple. 

 

 Si has aconseguit ser un expert en tots els 

apartats, te n’enduràs un bon record.  

 

 EXPERT APRENENT NOVELL 

ATENCIÓ 

He prestat 
atenció a les 
explicacions 
tota l’estona. 

He prestat 
atenció a 
algunes 
explicacions. 

No he prestat 
atenció a les 
explicacions. 

COMPORTAMENT 

M’he 
comportat bé 
durant la 
visita. 

M’hauria pogut 
comportar 
millor. 

No m’he 
comportat bé 
durant la visita. 

TREBALL He fet 
correctament 
totes les 
activitats que 
s’han 
proposat. 

He fet 
correctament 
algunes de les 
activitats 
proposades. 

He fet poques 
activitats 
correctament. 

COMPRENSIÓ 

Sabria explicar 
a un company 
com s’elabora 
el vinagre. 

Tinc alguna 
dificultat per 
explicar com 
s’elabora el 
vinagre. 

No sabria 
explicar com 
s’elabora el 
vinagre. 

 
En què pots millorar?                                           Com ho faries? 

M’AVALUO 
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ADÉU! 

ESPERO QUE 

US HAGI 

AGRADAT! 
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ESPAI PER A 

ANOTACIONS 
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ESPAI PER A 

ANOTACIONS 
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